


Protocol precision ensures good quality arrivals on Maluma and growth worldwide.
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Protocols are crucial in the ever-changing world of Avocado’s. Stakeholders involved in the supply-chain need to change their views for the evolution happening in industry. Each new avocado cultivar will have its own unique physiological attributes which will see the need for each to be handled differently from the tree to the end-consumer. With ‘Maluma’, when handled in the correct way according to precise protocols written, trialed and tested it is the single cultivar currently that gives you the best marketing possibilities with the longest shelf-life potential. 

A dynamic cultivar specific protocol was written and tested. Results compared with that of non-protocol following exporters. These are protocols specific to the ‘Maluma’ avocado cultivar and the results of good arrivals with no other external shipping and / or fruit issues were examined to compile the results of the study. 

Allesbeste had a 100% arrival quality for the 2021 export season and 87% for the 2022 season. Bad arrivals were mostly because of external factors like shipping delays, hail damaged fruit and other primary quality implications. Allesbeste did not have any containers that were completely unmarketable. With reference to a trial done by Ernst (2018), ‘Maluma’ stored at 2 degrees Celsius for a period of 21 Days post ripening still ensures Ripe-and-Ready program shelf life of 5 (on shelf) plus 1 Day (at home).

‘Maluma’ growth worldwide see a continuous and steady growth with plantings in almost all Avocado producing countries continuing as well as new emerging grower countries like China and India.
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La precisión del protocolo asegura llegadas de buena calidad a Maluma y crecimiento a nivel mundial.
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Los protocolos son cruciales en el mundo constantemente cambiante del aguacate. Las partes involucradas en la cadena de suministro deben cambiar sus puntos de vista sobre la evolución que está ocurriendo en la industria. Cada nueva variedad de aguacate tendrá sus propios atributos fisiológicos que requeriran que cada una se maneje de manera diferente desde el árbol hasta el consumidor final. Con ‘Maluma’, cuando se maneja de la manera correcta de acuerdo con protocolos probados, es el cultivar que actualmente brinda las mejores posibilidades de comercialización con el potencial de vida de anaquel más largo.

Se escribió y probó un protocolo dinamico y específico de cultivar para Maluma. Los resultados fueron comparados con los de los exportadores que no siguen este protocolo. Se examinaron los resultados de buenas llegadas sin problemas en el envío y/o problemas en las frutas para compilar los resultados del estudio.

Allesbeste tuvo una calidad de llegada del 100% para la temporada de exportación 2021 y del 87% para la temporada 2022. Las malas llegadas se debieron principalmente a factores externos como retrasos durante el trayecto y fruta dañada por granizo. Allesbeste no tuvo ningún contenedor con fruta que fuera completamente no comerciable. Con referencia a una prueba realizada por Ernst (2018), 'Maluma' almacenada a 2˚C durante 21 días después de maduración aún garantiza una vida de anaquel para un programa Ripe-and-Ready de 5 días (estante) más 1 día (casa).

La expansión de 'Maluma' en el mundo muestra un crecimiento constante con plantaciones en casi todos los países productores de aguacate, así como en nuevos países productores emergentes como China y India.
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