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Skin chilling damage is a physiological risk to ‘Hass’ avocado fruit quality during refrigerated shipping.  Symptoms seen on arrival at the importer are dark patches (termed discrete patches – DP) on an otherwise green-skinned unripe fruit.  It has long been suggested that chilling susceptibility decreases with increased maturity.  In a systematic investigation of chilling injury, observations were made on the response of ‘Hass’ fruit from three orchards to storage temperatures of 1, 3 and 5°C for 4 and 5 weeks when harvested over the 6 months of commercial harvests.  Findings confirmed that for all orchards and harvests, DP were most obvious in fruit stored at lower temperature (1°C > 3°C > 5°C).  The chill damage observed was mostly small DP at 5°C, but with larger areas of more general discoloration (still with a discrete edge) at lower temperatures.  The incidence and severity of chilling damage differed among orchards at each temperature.  In addition, the symptom severity differed among fruit within a single tray.  Damage symptoms increased markedly by extending storage from 4 to 5 weeks.  With little skin damage for the first couple of harvests, the generally referred to reduction in chilling susceptibility with later harvest was not seen, instead, there was marginally more damage in later-harvested fruit.  Findings are discussed with respect to the variability among orchards and fruit from a single orchard.
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Daño por frio en la piel de aguacate ‘Hass’
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El daño por frío en la piel es un desorden fisiológico que afecta a la calidad del aguacate ‘Hass’ durante el transporte en almacenamiento refrigerado. Los síntomas se detectan en el destino de importación y se presentan como manchas oscuras y aisladas (en inglés, discrete patches (DP)) en frutos inmaduros de piel verde. Se ha propuesto que la susceptibilidad al daño por frio disminuye con el avance de la madurez del fruto en el campo. En este estudio sistemático se evaluó la respuesta de aguacate ‘Hass’ procedente de tres campos a temperaturas de almacenamiento de 1, 3 y 5°C durante 4 y 5 semanas en el periodo de cosecha comercial de 6 meses. Para todos los campos y cosechas, DP fueron más evidentes a más baja temperatura (1°C > 3°C > 5°C). El daño por frio ocasionó principalmente menos DP a 5°C, pero con mayores áreas de decoloración a temperaturas inferiores. La incidencia y severidad variaron entre los campos con todas las temperaturas estudiadas. Además, la severidad fue desigual entre frutos de una misma caja. Los síntomas aumentaron cuando el almacenamiento se prolongó de 4 a 5 semanas. El daño fue bajo durante las dos primeras cosechas. No se observó una teorética reducción de la susceptibilidad al frio con una cosecha más tardía, sino que además se registró marginalmente más daño en frutos cosechados más tarde. Se discuten también los resultados referentes a la variabilidad entre los campos muestreados, así como entre frutos del mismo campo.
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